
 

 

Alle Menüs ab 5 Personen und nur auf Vorbestellung. 
 
 
 

 
 

 
Menüs 2024 

 

 
 

A. 
 

Feines Rinderfilet-Carpaccio 
Limonen-Creme fraiche, knusprige Kapern, Parmesanhobel, Shisokresse 

€ 19,00 
 

Brust vom französischen Schwarzfederhuhn 
Getrüffelte Selleriecreme, wilder Brokkoli, gerösteter Mais  

€ 36,00 
 

Vanille-Creme brûlée und exotisches Früchtesorbet 
€ 14,00 

 
Preis pro Person € 69,00 

 
 
 
 

B. 
 

Gebeiztes Forellenfilet 
Buttermilch, Zitrusfrüchte, Avocadoschaum 

€ 18,00 
 

Rosa Kalbssteakhüfte 
Kartoffelgratin, Leipziger Allerlei–Gemüse, Schalottensauce 

€ 39,00 
 

Rhabarberschnitte und Mascarpone–Eiscreme  
€ 12,00 

 
Preis pro Person € 69,00 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

Alle Menüs ab 5 Personen und nur auf Vorbestellung. 
 
 
 

 
 
 

Menüs 2024 
 
 

C. 
 

Eingelegter Ziegenkäse 
Gegrillte Zucchini, Pesto „verde“, Kirschtomaten, Blattsalat 

€ 16,00 
 

Kohlrabi–Velouté 
Kräuteröl, Flusskrebse 

€ 14,00 
 

Pilzravioli 
Gerösteter Lauch, geschäumter Pecorino, Topinambur 

€ 32,00 
 

Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern 
Karamellisierte Banane  

€ 14,00 
 

Preis pro Person € 76,00 
 
 

D. 
 

Tomatencremesüppchen halb & halb 
Fourme d´Ambert  

€ 14,00 
 

Pochiertes Seezungenfilet 
Chorizo – Risotto, Zuckerschotensalat, Taleggio 

€ 23,00 
 

Geschmorte Milchlammschulter 
Ratatouillegemüse, Kartoffelroulade, Lammfond, Kräuterschaum 

€ 37,00 
 

Weißes Schokoladen–Panna Cotta mit Himbeeren und Streusel 
€ 16,00 

 
Preis pro Person € 90,00 

 



 

 

Alle Menüs ab 5 Personen und nur auf Vorbestellung. 
 
 
 

 
 
 

Menüs 2024 
 
 

E. 
3x Stück Atlantik Riesengarnelen 

Grüner Spargel, Wildkräutersalat, Pinienkerne, eingelegte Zwergorangen 
€ 21,00 

 
Mulligatawny – Soup (scharfe Currysuppe)  

€ 14,00 
 

Zweierlei vom Kalb (Filet & Bäckchen) 
Kartoffelbiskuit gebraten, glaciertes Rübchengemüse, Portweinjus 

€ 40,00 
 

Gemischtes Beerenkompott und Champagnersorbet 
€ 16,00 

 
Preis pro Person € 91,00 

 
 
 
 

F. 
 

Kräftige Ochsenschwanz-Essenz 
Gemüseperlen, eigener Ravioli 

€ 16,00 
 

Gebratenes Steinbuttfilet und Büsumer Krabben 
Petersilienwurzelcreme, Spinat, Weißweinschaum 

€ 32,00 
 

Involtini vom Kräuterschwein 
Gebackene Eisbeinpraline, Senfkohl, Bratkartoffelstampf, Rosmarinjus 

€ 38,00 
 

Parfait von der Eierschecke und Brombeerkompott 
€ 16,00 

 
Preis pro Person € 102,00 

 
 



 

 

Alle Menüs ab 5 Personen und nur auf Vorbestellung. 
 
 
 

 
 

Menüs 2024 

 
 

G. 
 

Halber Hummer 
Karotten–Passionsfruchtcreme, frische Passionsfrucht 

Melonen-Ingwer–Chutney   
€ 35,00 

 
Getrüffelte Artischocke 

Sephia–Gnocchis, Schaum à la „Barigoule“  
€ 22,00 

 
Lammkarrée rosa 

Auberginenkompott, geröstetes Paprikagemüse 
Kartoffelstrudel  

€ 41,00 
 

Schokolade und Kirsche à la „Schwarzwald“ 
€ 16,00 

 
Preis pro Person € 115,00 

 

 
 
 
 
 


